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Casa Ataulfo es una de las si-
drerías más reconocidas de Gi-
jón, un destino imprescindible 
para quienes buscan saborear 
los platos de la auténtica cocina 
marinera, la misma que mima el 
producto el máximo. Su carta se 
basa en lo mejor del Cantábrico y 
ofrece especialidades como el 
arroz con bugre, la paella de ma-
risco o la caldereta, además de 
una selección de pescados fres-
cos como el virrey, la lubina o el 
pixín que nunca dejan a nadie in-
diferente. 

Con independencia del mo-
mento, visitar la reconocida casa 
de comidas se convierte en una 
obligación... si no lo era ya antes. 
La calidad del producto marca la 
diferencia. Percebes, langostas, 
almejas, navajas... Junto a ellos, 
destacan otros clásicos como el 
salpicón de bogavante y centollo, 
los calamares o el pulpín del Pe-
dreru. Insuperables. 

La sidra, como no podía ser 
de otra forma, es protagonista 
especial. En Casa Ataulfo se es-
cancia sidra JR de etiqueta ver-
de, del Llagar JR de Gijón. Tam-
bién, Sed de PKDO DOP. Ambas 
son perfectas para acompañar 
cada plato. Visitar Casa Ataulfo 
significa no solo llevarse a la bo-
ca los sabores más destacados 
del Cantábrico y beber buena si-
dra, sino repetir. Y no solo una 
vez.

Hostelería

El establecimiento sobresale por cuidar  
al máximo su producto fresco

A.A. 

Almejas en Ataulfo.

Percebes en Ataulfo.

CONTENIDO OFRECIDO POR

Lo mejor del 
Cantábrico se 
sirve en Ataulfo

«Carna-bar» regresa con fuerza 
para «antroxar» la hostelería 
«Carna-bar», el concurso organizado por Divertia y 
Otea para «antroxar» los bares de Gijón, se celebrará del 
13 al 17 de febrero y crecerá en el importe de los premios. 

El ganador se llevará 2.500 euros, el segundo clasifica-
do 1.500 y, el tercero, 1.000. Los interesados en partici-
par tendrán hasta el 6 de febrero para apuntarse. En la 
imagen, Oliver Suárez, presidente de Divertia (a la iz-
quierda), y Javier Martínez, presidente de Otea, duran-
te la presentación de la cita, en la Casa de la Palmera.

Marcos León

Los 12.256.639,79 kilos de pesca-
do y marisco que se subastaron en 
Lonja Gijón-Musel en 2025 re-
presentan casi la mitad de lo rula-
do en todas las lonjas asturianas, 
en concreto el 49,46%, según re-
saltó ayer la Autoridad Portuaria 
de Gijón, principal accionista de la 
rula gijonesa y que controla su 
gestión. El año pasado ha sido his-
tórico para Lonja Gijón, que supe-
ró por primera vez en su historia a 
la de Avilés en el total de kilos ru-
lados, tal como adelantó ayer LA 
NUEVA ESPAÑA. Además, los in-
gresos también registraron la me-
jor cifra de su historia: el total de 
las subastas sumaron 31,88 millo-
nes de euros. 

Asturias cuenta con 18 lonjas. 
La inmensa mayoría de las subas-
tas se concentran en las dos gran-
des, que son las de Gijón y Avilés. 
Otros puertos pesqueros en los 
que se rula son Bustio, Candás, 
Luanco, Cudillero, Figueras, 
Luarca, Puerto de Vega, Lastres, 
Llanes, Ribadesella, Ortiguera y 
Oviñana.  

En 2025 en el conjunto de las 
lonjas asturianas se rularon 24,78 
millones de kilos de pescado y 
marisco, de los que en Gijón se 
vendieron los casi 12,26 millones 
citados y en Avilés algo menos de 
11,13 millones. Las otras 16 lonjas 

sumaron, en conjunto 1,4 millo-
nes de kilos. 

Desde la Autoridad Portuaria 
de Gijón se resaltó que los 12,26 
millones de kilos rulados en 2025 
«convierte al Musel en el puerto 
del Principado de Asturias en el 
que más pescado se ha desembar-
cado durante el año pasado». El 
Puerto detalla la evolución del pe-
so de la rula gijonesa en el conjun-
to de Asturias: en 2022 en Lonja 
Gijón se subastó el 33,3% de la 
pesca rulada en toda Asturias; en 

2023 el porcentaje subió al 38,1%; 
pasó al 45,4% en 2024 y en 2025 
alcanzó el 49,46%. 

Servicio prestado 

La Autoridad Portuaria de Gijón 
resalta que los más de cinco millo-
nes de kilos de bocarte rulados el 
año pasado, un 20% más que en 
2024, aportaron un valor econó-
mico de 13,33 millones de euros. 
También asegura que «este incre-
mento guarda relación en buena 
medida con la consideración del 
Puerto de Gijón como referente 
para las conserveras de todo el 
Cantábrico, que acuden a pujar a 
su lonja debido a la calidad de la 
anchoa que allí se desembarca». 

Otras especies especialmente 
relevantes para la actividad de la 
lonja gijonesa fueron el bonito, 
con 1,44 millones de kilos rulados 
en 2025 por un total de 6,38 mi-
llones de euros; la xarda, con 2,65 
millones de kilos por 5,92 millo-
nes de euros y el chicharro con 
1,97 millones de kilos por un total 
de 1,55 millones de euros. 

Para la Autoridad Portuaria, 
«Lonja Gijón se ha consolidado 
como un lugar de referencia en el 
Cantábrico, tanto por su privile-
giada situación como por el servi-
cio prestado a barcos y a clientes; 
con el fin de mejorar el servicio 
prestado, a lo largo del 2026 se 
van a ejecutar importantes inver-
siones que nos permitan seguir 
avanzando en esta línea». n

«Lonja Gijón se ha convertido en referente para las conserveras 
de todo el Cantábrico», resalta la Autoridad Portuaria

M. C. 
Gijón

La pujanza de las descargas de pesca en Gijón

El Musel ruló el 49,46% de toda 
la pesca de Asturias en 2025

Las 18 lonjas asturia-
nas rularon en 2025 
24,78 millones de kilos 
de pescado y marisco. 

El 49,46% del total, 
12,26 millones de kilos, 
se subastaron en Lon-
ja Gijón Musel. 

Nueva Rula de Avilés 
subastó 11,13 millones 
de kilos. 

Las 16 lonjas restantes 
rularon, en conjunto, 
1,4 millones de kilos.

Casi la mitad de 
las subastas

Cifras


